
Silvester Karte
Vorspeisen

Portion Trüffel Raclette SFr. 14.00

SFr. 14.00

SFr. 20.00
Salade avec crevettes géantes grillées / Salad with grilled king prawns

SFr. 14.00

Hauptgerichte

SFr. 48.00
Émincé de veau avec champignons à la crème et rosti 
Sliced veal  Zürich style (mushrooms  cream sauce) with rosti

SFr. 50.00

SFr. 58.00
Filet de boeuf avec beurre aux fines herbes,avec gratin de pommes de terre et légumes
Beef fillet with herb butter, potatos gratin and vegetables

Frisches Marktgemüse mit Kartoffelgratin  SFr. 38.00
Assiette de légumes avec gratin de pommes de terre / Assorted vegetables with potatos gratin

(200g.Fleisch,Pommes frites & Saucen)
(200g.meat,french fries & sauces  /  200g.viande,pommes frites& sauces)

Fondue Surf and Turf  Pro Person SFr. 58.00
( Rindfiletwürfeli & Riesencrevetten im Bouillon Topf )
Fondue de filet de boeuf  et crevettes avec marmite de bouillon
Fondue with shrimp and filet of beef to cook in a clear soup

Fondue Zermatt Pro Person SFr. 60.00
( Rindsfilet & Lammfilet im Bouillon Topf )
Fondue avec filet de boeuf et filet d`agneau avec bouillon
Fillet of beef and filet of lamb to cook in a beef broth

Pro Person SFr. 62.00

Fondue filet de boeuf avec marmite de bouillon de vin rouge
Fillet of beef to cook in a red wine broth

An Silvester servieren wir kein Käsefondue
We do not serve cheese fondue on New Year's Eve

Nous ne servons pas de fondue au fromage le soir du Nouvel An

Gemischter Salat   Salade mêlée / Mixed salad      

Saisonsalat mit Riesencrevetten vom Grill            

Frische Steinpilzrahmsuppe  Crème de cèpes / Mushroom soup 

Kalbsgeschnetzeltes “Zürcher Art“ mit Rösti 

Rindsfilet  “Stroganoff “ mit Nudeln *
Filet de boeuf  “Stroganoff“ avec nouilles  /  Beef fillet  “Stroganoff“ with noodles

Rindsfilet (180g.) an Kräuterbutter mit Kartoffelgratin und Gemüse 

Fleischfondue ab 2 Personen

Fondue Swiss Chalet  
( 100% Rindfiletwürfel  im Bouillon-Rotwein Topf )
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